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Акт
проведения проверки организации и качества питания

в Наумовской основной школе-филиал мБоУ <<Листвянская средняя школа

Щель проведения проверки:
Проверка соответствия оргztнизации и качества питtlния учатцихся школы СдНIIИНам.

,Щата проведениrI проверки 2 октября 2024 юда.
Время проведения проверки - 1 1.45

Проверка проводилась комиссией в соотаве:
Жилочкин А.С. - зав. филиа.пом
Фомина М.Д. - уIитель школы
Терещенко Ю.Ю. - член родительского комитета

На момент проверки установлено:
всем )цапщп{ся l, 4 кJIассов цредостtlыUIется бесгrlIапIое юряtIее IIитание (завтрак) на суп(му 70 рублей
93 коп; учаццш{сЯ 14 шtaccoB из многодеш{ьж семей и детям учtютников сво - доооr/"*"Йпrо об"д 

"uсу1\{п,tу 57 рубля 89 коп. Всем уrащшtся 5,9 кJIассов - бесплапrое горячее IIитztние (обед) на супгму 57
рубля 89 коп; уfiIщ,Iеся 5-9 rmaccoB из мноюдетньж семей и дgги-инваJп4дI заЕIислены на бесгшатrъй
завтрак на сумму 26рубпя 50 коп. Учапцжся, не пол}цаюIщD( IIитzlние в IIIколе Еет;
создttны условиrI для соблюдения детьми правил ли.пrой гигиеЕы;
санитарные нормы поваром детского питания соблюдаrотся;
график посещения столовой )Еатцимися имеется;

регламеЕтИровzlнное цикJIи!шыМ менЮ KoJIшIecTBO гIриемоВ ш{шц.I соотвегсгвуеТ РеХOШ,tУ
футшсцаоtплро ваIIия шIKoJm;

прдоJDкитеJБностъ перемен дJUI приема шши соответствует САНIIиНу;
вывешено дJUI ознzжомлениJI ежедневное меню;
состояние мебели в столовой - хорошее; Iмсло посадочньж мест соответствует общему
количеству питtlющихся учащихся;
столы в обеденном зtlле чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительЕое;
сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются;
в меню отсугствуIот зацрещенные б.тшода и цроryкты;
пробЫ хранятсЯ в холодиЛьЕике закрытые крышкzlпdи в течение 48 часов;
холод{льник используется по назЕачеЕию; температурньй режим поддерживается: холодильIIая
Ktlп,Iepa + 5О градусов, морозильная камера -l9О;
технологические карты имеются, технология приготовления блод соблюдается;
температура въцаIм блюд детям соответствует САНПиНу.
вес готовой порции соответствует змвленному вьIходу в меню.

Выводы: работа школьной столовой соответствует требов€lниям, предъявJUIемым нормативно-
правовымИ актtlп-{и. ОргаяолеПтический аIlЕIлиЗ ,rроду*ц"' и рейтинговм оцеЕка внешнего вида,
коЕсистенции, запiжа и вкуса - 4 балпа.

Подписи членов комиссии:

Жилочкин А.С.

Фомина М..Щ.

Терещенко Ю.Ю.
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Акт
проведеЕия проверки организации и качества питания

в Наумовской основной школе-филиал мБоУ <<Листвянская средняя школа

Щель проведения проверки:
Проверка соответствия организации и качества пита}Iия уч4тцихся школы СдНПИНам.

.Щатапроведения проверки 3 декабря 2024года.
Время проведения проверки - 12.00

Проверка проводилась комиссией в соотаве:
Жилочкин А.С. -зав. филиалом
Фомина М.Д. - rIитель школы
Торкина Т.А. - Iшен родительского комитета

На момент проверки установлено:
всем уIilЩш{сяl- 4 кJIассов цредоставJUIется бесгшапrое юрячее питание (завтрак) на сумму 70 рублей
93 коп; rfiIщIплся 14 кпассов из многодетньж семей и детям }пItютников Съо -допоJIнитеJшIо об.д 

"uсулд{у 57 рубля 89 коп. Всем уlапщплся 5-9 кJIЕюсов - бесплатrrое горлIее IIитание (обед) на срлму 57
рубля 89 коп; уIfiциеся 5-9 шlассов из многодетньD( семей и дети-инвztш4дЕI заtмслены на бесшlапrьй
завтрtк на су\{му 26 рубltя 50 коп. Учаrцп<ся, не поJIyIаюIIцD( IIитание в IIIколе нет;
созданы условия для соблюдеЕия детьми пр€lвил личной гигиены;
санитарные нормы поваром детского питания соблюдаrотся;
график посещения столовой учащимися имеется;
реглаil,IеIтМровtlш{ое цик]IшIныМ менЮ KoJIиtIecTBo приемоВ IIиIщ.I соотвЕ,tствует ре)Iоп4у
фупсlионировчlниrl IIIKoJы;

цродоJDкитеJъность перемен дIr{ приема шшц{ соответствует САНГIиНу;
вывешено дJUI ознiжомления ежедневЕое меню;
состояние мебели в столовой - хорошее; число посадочных мест соответствует общему
количеству питающихся rIащихся;
столы в обеденном зurле чистые, санитарIIое состояние пищеблока удовлетворительное;
сроки реtlлизации скоропортящихся продуктов собrподалотся;
в меню отсугствуIот зzшрещеш{ые б.гпода и црдукты;
пробы хранятся в холодильЕике закрытые крышкап{и в течение 48 часов;
холод4льник используется по нfflначению; температурный режим поддерживается: холодильнzUI
Kulп,Iepa + бО градусов, морозильнЕuI кшлера -20О;

Технологические карты имеются, технология приготовления бrпод соблюдается;
температура вьцачи блюд детям соответствует САНПиНу.
вес готовой порчии соответствует заJIвлеЕному вьжоду в меню.

Выводы: работа школьной столовой соответстВует требовчlниям, предъявJUIемым нормативЕо-
правовымИ актап{и. ОрганолеПтический аналиЗ продукциИ и рейтинговаrI оценка внепшего вида,
коЕсистенции, запаха и вкуса - 4 балла.

Подписи членов комиссии:
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Жилочкин А.С.

Фомина М.,Щ.

Торкина Т.А.
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