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Акт
проведения проверки организации и качества питания

в Наумовской основной школе-филиал мБоУ <<Листвянская средняя школа

Щель проведения проверки:
проверка соответствия организации и качества питания r{ащихся школы Сднпинам.

!атапроведения проверки 28 лекабря 202З года.
Время проведения проверки - 1 1.50

Проверка проводилась комиссией в составе:
Жилочкин А.С. - зав. филиалом
Фомина М.Д. - учитель школы
Торкина Т.А. - член родительского комитета

На момент проверки установлено:
всем у{ащимся 1- 4 кJIассов предоставJU{ется бесплатное горячее питание (завтрак) на су\{му 66 рублей
22 коп:. rIащимся 1-4 кчассов из многодетньп< семей и детям r{астников сво * допоJIнитеJьно обед на
суммУ 54 рублЯ 05 коп. Всем 1^rаlЦплся 5-9 кJIассоВ - бесплатное горяtIее питiu{ие (обел) на сумму 54
рубля 05 коп; у{ащиеся 5-9 ючассов из многодетньп< семей и дети-инвалидI зачислены на бесплатньй
завтрак на суr{му 24 рубля 74 коп. Учаrцихся, не получаюпргх питilние в IIIколе нет;
созданы условия для соблюдения детьми правил личной гигIIены;
санитарные нормы поваром детского питаIIия соблюдаются;
график посепIения столовой учащимися иNlеется;

реглilд,IентИрованное цикJIичныМ менЮ количествО приемоВ пипШ соответствует режиму
функционирования шIKoJы;

продолrIo,Iтельность перемен дш приема пищи соответствует САНПиНу;
вывешено для ознакомления ежедневное меню;
состояние мебелИ в столовоЙ - хорошее; число посадочных мест соответствует общему
количеству питающихся учащихся ;

столы в обеденном заJIе чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;
сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются;
в мешо отс}"тствуют зчшрещенные бrпода и проду(tы;
пробы хранятся в холодильнике закрытые крышкаNIи в течение 48 часов;
холодильНик исполЬзуетсЯ по }IазнаЧению; lеIuператУрный режим поддерживается: холодильная
камера + бО градусов, морозильнаJI камера -20О;

технологические карты имеются, техIIоJIоI,ия приготовления блюд соблюдается;
температура выдачи блrод детям cooTl]e,l,cTByc:T САНПиНу?
вес готовой порчии соответствует заявлеI{IIох,Iу выходу в меню.

Выводы: работа школьной столовой соотвстстВует требованиям, предъявляемым нормативно-
правовымИ актами. ОрганолеПтический aItaJl}IЗ Продукции и рейтинговчUI оценка внешнего вида,
консистенции, запаха и вкуса - 4 балла.

Подписи Iшенов комиссии:

Жилочкин А.С"

Фомина М..Щ.

Торкина Т.А.
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